
Brasserie Koener

Tous les jours de 11h30 à 14h00

Every day from 11:30 am to 2:00 pm

Jardin Koener, salon de thé

Tous les jours de 14h00 à 17h00

Every day from 2:00 pm to 5:00 pm



entrées starters

 
10 / 16

9 / 15
9 / 15

9
12
19
17
15
13

Crevettes 1p. / 2p.*

Ardennaises 1p. / 2p.*

Fromage d'Abbaye 1p. / 2p.*

Les croquettes

Crème de topinambour 

Escargots de Bourgogne x 6 pièces 

Escargots de Bourgogne x 12 pièces

Assiette de saumon fumé

Assiette de charcuterie *

Terrine de gibier (marcassin)

Shrimp  1p. / 2p.*

Ardennes 1p. / 2p.*

Abbey cheese 1p. / 2p.*

Croquettes

Jerusalem artichoke cream

Burgundy snails x 6 pieces

Burgundy snails x 12 pieces

Plate of smoked salmon

Plate of charcuterie *

Game terrine (wild boar)

La liste des allergènes est disponible sur la dernière page du menu. 

The list of the allergens is available on the last page of the menu.

19
17
22
17

Salade César 

Salade de chèvre chaud *

Salade au saumon fumé et crevettes

Salade frisée aux lardons et oeufs *

Caesar salad

Salad with goat cheese *

Smoked salmon and shrimps salad

"Frisée" salad with bacon and eggs *

salades salads



nature

fromage

jambon et fromage

forestière

Les Omelettes 

Accompagnement : frites et salade

Vol au vent, French fries, salad * 

Meatballs with beer sauce *

Rumsteak with shallot sauce 

Half-chicken, French fries and salad *

Cordon bleu, French fries and salad *

Meunière trout with potatoes *

Almond trout with potatoes 

"Koener" burger, French fries and salad

Tartiflette *

Duck leg confit

Seafood cassolette (fish & shellfish)

Beef stew Luxembourgish style 

American Fillet, French fries and salad

12

plats main courses

Vol au vent, frites et salade *

Boulettes sauce à la bière *

Pavé de Rumsteak, sauce à l'échalote 

Demi-poulet rôti, frites et salade *

Cordon bleu, frites et salade *

Truite meunière, pommes de terre *

Truite aux amandes, pommes de terre *

Burger "Koener", frites et salade *

Tartiflette maison *

Cuisse de canard confite

Cassolette de la mer (poissons & crustacés)

Carbonade de boeuf à la luxembourgeoise *

Filet Américain, frites et salade

nature

cheese

ham and cheese

mushrooms

Omelettes 

Sides : French fries and salad

17

17

24

17

17

18

19

22

17

22

23

22

17

nos menus our menus
Entrée, plat et dessert 

Entrée et plat  

Plat et dessert 

Starter, main course and dessert

Starter and main course

Main course and dessert

35

27

22

Composez votre menu parmi la sélection de plats signalés par *

Choose your menu from the selection of dishes marked with *



desserts desserts

Chocolate mousse * 

Tarte tatin with vanilla ice cream *

Crème brulée *

Waffle :

Sugar, whipped cream or Nutella

Iced coffee 

Dame Blanche 

Pie of the day

Cheese plate

9

9

9

10

 

9

7.50

5.50

11

Mousse au chocolat *

Tarte tatin, glace vanille *

Crème brulée *

Gaufre : 

Sucre, Chantilly ou Nutella

Café glacé

Dame Blanche

Tarte du jour

Assiette de fromage

Boulettes de viande, frites
Vol au vent
Kid Burger, frites 
Nuggets et frites

Mousse au chocolat
Gaufre (sucre, chantilly ou nutella)

Plat au choix 

Dessert au choix

un soft au choix 
eau - soda ou jus de fruit

menu enfant kids menu

La liste des allergènes est disponible sur la dernière page du menu. 

The list of the allergens is available on the last page of the menu.

Meatballs, French fries
Vol au vent
Kid Burger, French fries
Nuggets, French fries

Chocolate mousse
Waffle (Sugar, whipped

Main course of your choice

Dessert of your choice

     cream or Nutella)

one soft drink of your choice 
water - soda or fruit juice

15



allergènes allergens

Crevettes Shrimp 1.2.3.4.7.10
Ardennaises Ardennes 1.3.5.7
Fromage d'Abbaye Abbey cheese 1.3.5.7

Les entrées Starters

Les croquettes

Crème de topinambour Jerusalem artichoke cream 1.5.7
Escargots de Bourgogne Burgundy snails 1.2.7.8
Assiette de saumon fumé Plate of smocked salmon 1.4.7
Assiette de charcuterie Plate of delicatessen 1.3.5.7.10
Terrine de gibier (marcassin) Game meat terrine (wild boar) 1.3.5.10.12

Les salades Salads

Salade César Caesar Salad 1.3.5.7.10
Salade de chèvre chaud Salad with goat cheese 1.3.5.7.10
Salade au saumon fumé et crevettes Smoked salmon and Shrimps salad 1.2.4.10
Salade frisée aux lardons et oeufs "Frisée" salad with bacon and eggs 1.5.7.9.10.12

Les plats

Les Omelettes Omelettes 1.3.5.7.10
Vol au vent, frites et salade Vol au vent, French fries, salad 1.3.5.7.10
Boulettes sauce à la bière Meatballs with beer sauce 1.3.5.6.7.10.12.13
Pavé de Rumsteak, sauce à l'échalote Rumsteak with shallot sauce  
Demi-poulet rôti, frites et salade Half-chicken, French fries and salad 1.3.5.7.10.12
Cordon bleu, frites et salade Cordon bleu, French fries and salad 1.3.5.6.7.9.10.13
Truite meunière, pommes de terre Meunière trout with potatoes 1.3.4.5.6.7.8.10
Truite aux amandes, pommes de terre  Almond trout with potatoes 1.3.4.5.6.7.8.10
Burger "Koener", frites et salade "Koener" Burger, French fries and salad 1.6.7.10
Tartiflette maison 1.3.5.7.10
Cuisse de canard confite Duck leg confit 1.3.5.7.10.12
Cassolette de la mer (poissons & crustacés) Seafood cassolette (fish & shellfish) 1.2.3.4.5.7.10.12.14
Carbonade de boeuf à la luxembourgeoise Beef stew Luxemburgish style 1.5.10
Filet Américain American Fillet 1.3.5.6.7.10.12 

Les desserts Desserts 

Mousse au chocolat Chocolate mousse 1.3.5.7
Tarte tatin, glace vanille Tarte tatin with vanilla ice cream 1.3.5.7
Crème brulée 1.3.7
Gaufre Sucre, Chantilly ou Nutella Waffle Sugar, Whipped cream or Nutella 1.3.5.7.8
Café glacé Iced coffee 1.5.7.8
Dame Blanche  1.3.7.13
Tarte du jour Pie of the day 1.3.5.7
Assiette de fromage Cheese plate 1.7.10

ALLERGÈNES 

Malgré nos efforts notre carte est susceptible de contenir des traces des allergènes suivants

1 - Les céréales qui contiennent du gluten 2 - Les crustacés - 3 - Les œufs  - 4 - Les poissons - 5 - Les arachides - 6 -

Le soja  -  7 - Le lait - 8 - Les fruits à coque - 9 - Le céleri - 10 - La moutarde - 11 - Les graines de sésame -  12 - Les

sulfites et l’anhydride sulfureux  - 13 - Le lupin - 14 - Les mollusques.

ALLERGENS
Despite our efforts, our card may contain traces of the following allergens.
1 - Cereals that contain gluten 2 - Shellfish - 3 - Eggs - 4 - Fish - 5 - Peanuts - 6 - Soy - 7 - Milk - 8 - Nuts 
- 9 - Celery - 10 - Mustard - 11 - Sesame seeds -  12 - Sulphites and sulphur dioxide - 13 - Lupines - 14 - Shellfish



apéritifs

8,50

8

8,50

13

9,50

9,50

7

8

5

5

5

5

5

+3

Apéritif maison 10 cl (crémant, licor 43)

Kir cassis vin blanc 15 cl

Kir cassis crémant 10 cl

Kir cassis Royal 10 cl                                      

Cocktail Hugo 25 cl

Apérol spritz 25 cl                                        

Pineau des Charentes 5 cl          

Picon vin blanc 15 cl 

Porto rouge - Porto blanc 5 cl 

Martini rouge - Martini blanc 5 cl 

Pastis - Ricard 5 cl 

Cynar - Suze - Campari 5 cl

Safari, Passoa, Pisang Ambon 5 cl

Supp. Jus de fruits (juice) / soft

(12)

(12)

(12)

(12)

(12)

(12)

(12)

(12)

(12)

(12)

bières

6

6

5,5

5,5

5,5

6

5

4,5

3,5

Les bières en bouteille - Bottled beers

Duvel (BE 8,0 %) 33 cl
La Chouffe (BE 8 %) 33 cl
Leffe blonde (BE 6,6 %) 33 cl
Leffe brune (BE 6,5 %) 33 cl
Leffe ruby (BE 5,0 %) 33 cl
Chimay bleue (BE 9,0 %) 33 cl
Franziskaner (DE 5,0%) 50 cl
Diekirch Alcohol-free (LU 0 %) 33 cl
Clausthaler Alcohol-free (DE 0,5 %) 33 cl

Les bières pressions - Draft beers

Diekirch (LU 4,8 %) 30 cl
Diekirch (LU 4,8 %) 50 cl 
Panaché Radler 30 cl 
Panaché Radler 50 cl 
+ picon bière

4

6

3

5

+1

Eau plate ou pétillante 25 cl
Eau plate ou pétillante 50 cl
Coca cola / Zero  - Fanta  - Sprite  20 cl
Gerolsteiner Apfelschorle  25 cl
Jus (pomme, orange, tomate)  20 cl
Crodino
Fuze Tea Pêche 20 cl
Fever-Tree Mediterranean 20 cl 
Fever-Tree Raspberry 20 cl 
Nordic Mist Bitter lemon 20 cl
Nordic Mist Tonic 20 cl
Nordic Mist Tonic Ginger Ale 20 cl

softs

3,5

4,5

3,5

3,5

3

5,5

3,5

5

5

3,5

3,5

3,5

Café – Espresso 
Décaféiné / Decaffeinated coffee
Double Expresso  / Double Espresso
Latte Macchiatto 
Cappuccino   
Thé / Tea 

3

3

4,5

5

4

3

English Breakfast, Earl Grey, Lemon Fresh, Fruity
Camomille, Green Dragon, Refreshing Mint,Sweet Berries,
Jasmin Gold

hot drinks

Italian Coffee « Amaretto »
Irish Coffee « Whisky »
French Coffee « Cointreau »
Coffee 43 « Licor 43 »
Grand French Coffee « Grand Marnier »

8

8

8

8

8

spécialités au café

vins
Vin au verre
vin rouge, sélection du moment
vin blanc, sélection du moment
vin rosé, sélection du moment

 

7

7

6



gin sec / on the rocks

spiritueux

Tia Maria, Licor 43, Baileys 5 cl

Amaretto, Averna, Limoncello, Sambucca 5 cl

Cointreau, Grand Marnier, Calvados 5 cl

Cognac VSOP 5 cl

Armagnac St Vivant 5 cl

Jaegermeister, Get 27 5 cl

Père Blanc 5 cl

Liqueur Buff 5cl

Eaux de vie 5 cl 

5

5

5

12

7

5

5

5

9

Gordon Bosford Pink 5 cl

Bombay Sapphire 5 cl

Bulldog 5 cl

Hendricks, Tanqueray 5 cl

Mare 5 cl

Suppl. Fevertree tonic

Suppl. jus de fruits (juice) / soft 20 cl

6

7

8,5

10

12

+5

+3

Captain Morgan 5 cl

Bacardi 5 cl 

Kraken 5 cl

Don Papa 5 cl

Diplomatico Dictator 12Y 5 cl

Zacapa 5 cl

Suppl. jus de fruits (juice) / soft 20 cl

6

6

7,5

10

14

15

+3

rhum sec / on the rocks

whisky sec / on the rocks 

Johnny Walker Red Label, Jameson 5 cl

Johnny Walker Black Label 5 cl

Jack Daniel's, Chivas 12Y 5 cl

Glenmorangie 5 cl

Dalwhinnie 5 cl

Suppl. jus de fruits (juice) / soft 20 cl

6

11

9

12

16

+3

vodka - tequila - grappa

Vodka Absolut 5 cl

Vodka Belvedere 5 cl

Tequila Camino 5 cl

Grappa Pinot Grigio 5 cl

Grappa piu Grappa Bamicata 5 cl

6

10

6

9

6


