RESTAURANT

/
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Apéritif maison 9.50€ Eau plate ou pétillante 25 cl 3.00€

Coupe de crémant 7.50€ Eau plate ou pétillante 50 cl 4.50€

Kir vin blanc 8.00€ Coca Cola Regular 3.50€

Kir crémant 9.00€ Coca Cola Zero 3.50€

Apérol Spritz 12.50€ Sprite 3.50€

Hugo 12.50€ Fanta 3.50€

Hugo sans alcool 8.00€ Fuze Tea Péche 3.50€

Pineau des Charentes 7.00€ Schweppes Indian Tonic 3.50€

Picon vin blanc 8.00€ Schweppes Agrum 3.50€

Picon biéere 5.00€ Schweppes Mojito 3.50€

Porto rouge ou blanc 7.00€ Schweppes Pink Tonic 3.50€

Martini rouge ou blanc 7.00€ Schweppes Bitter Lemon 3.50€

Ricard 7.00€ Jus - Minute Maid 3.50€

Campari 7.00< (Pomme, orange, tomate ou pomme-cerise)

Safari 7.00€

Passoa 7.00€

Pisang Ambon 7.00€

Malibu 7 00€ Tonic & Touch of Lime 4.50€

Crodino 550€ Hibiscus 4.50€

Gin Bombay Sapphire 9.00€ Pomelo 4.50€

Gin Bulldog 9.00€ White Peach & Elderflower 4.50€

Gin Hendricks 10.00€ Ginger Beer & Chili 4.50€
Tonic & Pink Pepper 4.50€
Ginger Ale 4.50€
Orange Blossom & Lavender 4.50€

Jus ou soft +2.90€

Schweppes Selection +3.50€

Diekirch (LU 4,8 %) - pression 4.00€

Duvel (BE 8,5%) 6.00€

La Chouffe Blonde (BE 8,0%) 6.00€

Orval (BE 6,2%) 6.50€



Tia Maria

Licor 43

Amaretto
Limoncello

Baileys

Sambuca

Cointreau

Grand Marnier
Calvados

Cognac VS

Vodka

Tequila

Eaux de vie G. Miclo
Framboise, mirabelle, poire ou kirsch
Grappa Brune
Grappa Blanche

Captain Morgan
Bacardi Carta blanca
Don Papa

Zacapa

Johnny Walker Red Label
Jameson
Jack Daniel's

Glenmorangie
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7.00€
7.00€
7.00€
7.00€
7.00€
7.00€
7.00€
7.00€
7.00€
7.00€
7.00€
7.00€
8.00€

7.00€
8.50€

6.00€
6.00€
10.00€
15.00€

7.00€
7.50€
7.50€
9.00€

Expresso

Café

Déca

Double Expresso
Latte Macchiatto
Cappuccino
Chocolat chaud

Thé - Harney & Sons

Italian Coffee « Amaretto »
Irish Coffee « Whisky »
French Coffee « Cointreau »
Coffee 43 « Licor 43 »

Grand French « Grand Marnier »

3.00€
3.00€
3.00€
4.00€
4.50€
4.50€
4.00€
3.50€

8.00€
8.00€
8.00€
8.00€
8.00€



Menu 3 services

entrée, plat & dessert

55€

Excellence Group



Les entrées | Starters

Truite saumonée en 2 deux fagons, agrumes et salicorne

Salmon trout 2 ways, citrus and samphire

Foie gras maison, toast et gel de cassis

Homemade foie gras, toast and blackcurrant gel

CEuf parfait, velouté de céleri au wasabi

Perfect egg, celery velouté with wasabi

Les plats | Main courses

Tournedos de lotte rétie au beurre noisette,
bacon crispy, risotto de fregula
Roast monkfish tournedos with browned butter,

crispy bacon, fregula risotto

Souris d’agneau confite au miel, mousseline de pommes de terre

Lamb shank confit with honey, potato mousseline

Déclinaison de choux-fleurs

Déclinaison of cauliflowers

Les desserts | Desserts

Pavlova au crémeux citron

Pavlova with lemon cream

Croustillant au caramel et chocolat

Caramel and chocolate crisp
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ALLERGENES

Malgré nos efforts notre carte est susceptible de contenir des traces des allergénes suivants :

1 - Les céréales qui contiennent du gluten 2 - Les crustacés - 3 - Les ceufs - 4 - Les poissons -

5 - Les arachides - 6 - Le soja - 7 - Le lait - 8 - Les fruits @ coque - 9 - Le céleri - 10 - La moutarde -

11 - Les graines de sésame - 12 - Les sulfites et 'anhydride sulfureux -13 - Le lupin - 14 - Les mollusques

Si vous présentez une allergie quelconque , n’hésitez pas & en faire part & nos équipes qui feront le

nécessaire pour vous proposer des mets adaptés.

ALLERGENS

Despite our efforts, our card may contain traces of the following allergens.

1 - Cereals that contain gluten 2 - Crustaceans - 3 - Eggs - 4 - Fish - 5 - Peanuts - 6 - Soy

7 - Milk - 8 - Nuts - 9 - Celery - 10 - Mustard - 11 - Sesame seeds

12 - Sulphites and sulphur dioxide - 13 - Lupines - 14 - Molluscs

If you have any allergies, please do not hesitate to inform our staff, who will do their best to offer you

suitable dishes.



