
Le carpaccio de bettrave et fromage de chèvre frais 
Les escargots (6), beurre ail et persil 

Le duo de croquettes de fromage
Les grosses croquettes de crevettes grises (+5€)

Le tartare de boeuf

La mousse au chocolat
La belle pavlova aux fruits du moment

La crème brûlée à la vanille
Le baba au rhum 

L’ardoise de fromages (+3€)

La belle entrecôte avec son beurre maitre d’hôtel (+5€)

La tagliata de filet de boeuf, parmigiano reggiano, roquette (+3€)

L’onglet de boeuf Irish Prime à l’échalote
Le tartare de saumon, Ginger-Lemon

Gambas grilléees, façon Indian summer 
La pêche du jour et sa recette du moment, selon l’humeur du chef

La salade végétarienne, Halloumi

LES ENTREES

LES DESSERTS

LES PLATS

Tous nos plats sont accompagnés au choix de frites maison,  
pommes de terre rôtie ou légumes du moment.

Entrée, plat, dessert
MENU 3 SERVICES 49,00

€

Une carte avec allergènes est à votre disposition sur demande.


